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SOMMERLICHER SALAT MIT 1 g
GEBRATENEN PFIFFERLINGEN ‘?_
(VEGAN)

Frischer gemischter Boitzer Salat mit
gold braun gebratenen Pfifferlingen und Boitzer Hausdressing

12,50€

FLAMMKUCHEN PFIFFERLING
(VEGETARISCH)

Mit hausgemachter Flammkuchencreme, frischen Pfifferlingen
und aromatischen Zwiebeln (A,L)

15,50€

FLAMMKUCHEN BURRATA
(VEGETARISCH)

Mit hausgemachter Flammkuchencreme, Kirschtomaten, roten Zwiebeln,
saftiger Burrata, Rucola mit einem Topping aus Balsamico und gerosteten Pinienkernen
(A.M,1,2)

15,50€

SCHNITZEL MIT PFIFFERLINGRAHMSAUCE

Hausgemachtes knuspriges Boitzer Schnitzel mit cremiger Pfifferlingrahmsauce,
verfeinert mit Speck, anbei knusprige regionale Bratkartoffeln (A,H,L,U)

28,50€

PASTA PFIFFERLING

Feine Linguine mit hausgemachten Mettballchen , cremiger Pfifferlingrahmsauce,
mit Speck verfeinert (A,H,L,U)

18,50€
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SCHOLLE TRIFFT BRATKARTOFFELN

Zartes Schollenfilet mehliert
mit knusprigen Bratkartoffeln aus Kirchboitzen,
Beilagensalat mit Boitzer Hausdressing,
anbei hausgemachte Remoulade,
garniert mit Zitrone und Dill
(A,1L1,H, V)

22,50€

SCHNITZEL PFEFFERRAHM

Hausgemachtes knuspriges Schnitzel (200g)
mit wuirziger PfeffersoBe nach Boitzer Art (2, L,U)
16,50 €
Wahlweise:
Pommes frites, Kroketten +2,90€ (A,H,L,1,12)
regionale, handverarbeitete Bratkartoffeln mit Schinkenspeck und Zwiebeln +4,50€
Hausgemachte Kartoffelwedges +3,50€
Beilagensalat +3,50€ (L,1)

FRIKADELLE PFIFFERLING

Drei hausgemachte Boitzer Frikadellen mit rahmiger
PfifferlingrahmsofBle

13,50€

wahlweise mit :
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BUBBLEWAFFEL DER SAISON “YOGURETTE"

Hausgemachte Bubblewaffel mit 1 Kugel regionalem Joghurt Eis von Gelato Michele, Sahne
und
einem Topping aus weiBen Schokoraspeln und Yogurette(M,N,A,)
9,50€

EISBECHER “YOGURETTE” GELATO MICHELE

Regionales Gelato Michele Eis
1 Kugel Erdbeere, 2 Kugeln Joghurt mit Sahnehaube und einem Topping aus weif3en
Schokoraspeln und Topping aus Yogurette
(M,N,A)
8,50€

Tiramisu Amore ( alkoholhaltig)

Hausgemachtes Tiramisu mit 1 Kugel regionalem
Gelato Michele Vanilleeis und Sahne
(M,N,A)
8,90€

Panna cotta fragola

Hausgemachtes Panna cotta mit 1 Kugel regionalem Gelato
Michele Vanilleeis, ErdbeersoBe und Sahne
(M,N,A)
8,50€

WEINEMPFEHLUNG
“Opa Fritz ” Weingut David Spies

Feinherber WeiBwein
nicht zu schwer, nicht zu trocken, dabei aromatisch und saftig
Glas 0,21
7,90€

COCKTAILEMPFEHLUNG
Maracuja Lillet
Leichter sommerlicher Cocktail,

fruchtig, leicht siB und erfrischend
spritzig

Glas 0,3l
7,90€
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