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Hausgemachte Suppe nach Kiuchenchef Art
mit Spargel, Eierstich und Fleischkl6B8chen (H,U,12) >\<

7.50€
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FLAMMKUCHEN HONEY&BACON

Mit hausgemachter Flammkuchencreme, saftigem Bacon und
einem Topping aus suBem Honig (A,L,1)
15,50€
FLAMMKUCHEN CAMEMBERT

Mit hausgemachter Flammkuchencreme,weichem Camembert,
aromatischer Preiselbeere und einem Topping aus knackigem
Feldsalat (A,L,1,3)

15,50€

FLAMMKUCHEN BIRNE GORGONZOLA
(VEGETARISCH)

Mit hausgemachter Flammkuchencreme, wirzigem Gorgonzola,
suBer Birne und einem Topping aus Feldsalat (A,M,1,2)

15,50€
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“BOITZER BURGER"
MIT REGIONALEM ANGUS BEEF
VON HOF MEYER AUS SCHNEEHEIDE

Frischer Bun von der Landbackerei Meyer,
Blattsalat, hausgemachte Burger Relish,
Saftiges Beef-Patty (1x200g) , Tomatenscheiben, Bacon-Jam, mit Kase Uberbacken,
dazu Coleslaw Salat nach Kiuchenchef Art
17,50€
wahlweise:
Hausgemachte Kartoffel Wedges
+3,50€
Hausgemachte Truffel-Mayo oder Wasabi-Mayo oder
Chili-Mayo (pikant)
+1,00€
(AH,L,V,1)

GETRANKEEMPFEHLUNG ZUM BURGER

Starnberger vom Fass
Goldgelbes, suffiges und mildes bayrisches Helles
0,313,90€
0,51 4,90 €
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BOITZER EDELWILDGULASCH

Zartes Edelwildgulasch vom Hirsch nach Kuchenchefart, anbei hausgemachte
~ KartoffelkléBe mit Butterbroseltopping und Preiselbeeren(V, U, 13)
% 22,50
wahlweise:
hausgemachter Rotkohl +4,50 €
knackiger Beilagensalat + 3,50 €

TRADITIONELLER GRUNKOHL

Herzhafter Grunkohl, anbei Kirchboitzer Salzkartoffeln, mit
wurzigen Rauchenden, zartem Bauchfleisch und traditioneller
Bregenwurst (L, U, V, 1)

22,50 € @

Grunkohl satt Essen ab 10 Personen ‘
25,50€ pP / (( ’\‘,\
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BUBBLEWAFFEL DER SAISON \

SPEKULATIUS
Hausgemachte Bubblewaffel mit regionalem gebrannte Mandel Eis von
Gelato Michele, Sahne, ZimtsofBe und einem Topping aus
Spekulatiusstreuseln (M,N,P,0,A)
9,50€

“WEIHNACHTSBECHER*
GELATO MICHELE

Regionales Gelato Michele Eis
Mohn-Marzipan, gebrannte Mandel, Vanille, mit Sahnehaube, ZimtsoBe und
einem Topping aus Spekulatiusstreuseln

(M,N,P,0,A)
8,50€
WEINEMPFEHLUNG COCKTAILEMPFEHLUNG
Gran Sello Tempranillo Winter Lillet
Syrah fruchtiger Aperitif mit feinem Lillet

Blanc, fruchtigem Apfel-Birnensaft,
Tonic Water, abgerundet mit
wulrzigem Zimt und Thymian

Glas 0,3l
7,90€

Spanischer Rotwein mit feinem
Beerenduft, gereift in
franzosischer Eiche (X)

Glas 0,2l
7,90€




