HERBSTKARTE

KURBISCREMESUPPE
(VEGETARISCH)

Hausgemachte Suppe nach Klichenchefart
herbstlicher Klrbis, mit Zwiebel und Karotte verfeinert,
abgerundet mit Sahne (L,U)

7,90€

FLAMMKUCHEN KURBIS
(VEGETARISCH)

Mit hausgemachter Flammkuchencreme, frischen Klrbisspalten,
aromatischen Zwiebeln und gerdsteten Klrbiskernen(A,H,L,1)

15,50€

FLAMMKUCHEN BIRNE GORGONZOLA
(VEGETARISCH)

Mit hausgemachter Flammkuchencreme, wiirzigem Gorgonzola,
suBer Birne und einem Topping aus Feldsalat (A,M,1,2)

15,50€

SCHNITZEL PFEFFERRAHM

Hausgemachtes knuspriges Schnitzel (200g)
mit wurziger PfeffersoBe nach Boitzer Art (2, L,U)
16,50 €
Wahlweise:
Pommes frites, Kroketten +2,90€ (A,H,L,1,12)
regionale, handverarbeitete Bratkartoffeln mit Schinkenspeck und Zwiebeln +4,50€
Hausgemachte Kartoffelwedges +3,50€
Beilagensalat +3,50€ (L,1)

SCHOLLE TRIFFT BRATKARTOFFELN

Zartes Schollenfilet mehliert
mit knusprigen Bratkartoffeln aus Kirchboitzen,
Beilagensalat mit Boitzer Hausdressing,
anbei hausgemachte Remoulade,
garniert mit Zitrone und Dill
(AL1,H, V)

22,50€




HERBSTKARTE

BOITZER PFANNE IN KOOPERATION MIT
LANDWURST ROSE

Traditionelles herzhaftes Knipp der Landschlachterei “Landwurst Rose”,
knusprige Kirchboitzer Bratkartoffeln regional und handverarbeitet,
anbei herzhafte Gewlurzgurke

17,50€

HERBST GNOCCI

Hausgemachte Gnocci mit GorgonzolasoBBe und einem Topping aus herbstlichen
Birnenspalten und Walnussen

16,50 €

LASAGNE AGLI SPINACI

Hausgemachte herhafte Lasagne mit zartem Lachs, feinem Spinat und cremigem
Ricotta, verfeinert mit einer milden aromatischen Sof3e

16,50€ J \

DER KLASSIKER
“SPAGHETTI BOLOGNESE"” I {

Der italienische Klassiker

Spaghetti mit herzhafter hausgemachter Bolognese, aromatischen Tomaten und
feinen Krautern

15,50€




HERBSTKARTE

BUBBLEWAFFEL DER SAISON
“ROCHE"”

Hausgemachte Bubblewaffel mit regionalem Walnusseis von Gelato
Michele, Sahne, SchokoladensoBe und einem Topping mit Rochépralinen
und Krokant (M,P,0,A)

9,50€

“ROCHE BECHER®“
GELATO MICHELE

Regionales Gelato Michele Eis
Schokolade, Vanille, Walnuss mit Sahnehaube, Schokoladensof3e und einem Topping
aus Krokant und Rochépralinen
(M,P,0)
8,50€

Tiramisu Amore ( alkoholhaltig) -, ;
¥ b
Hausgemachtes Tiramisu mit 1 Kugel regionalem Gelato }{7
Michele Vanilleeis und Sahne \H /f+§¢
(M.N.A) s
8,90€

Panna cotta fragola

Hausgemachtes Panna cotta mit 1 Kugel regionalem Gelato
Michele Vanilleeis, ErdbeersoBe und Sahne
(M,N,A)
8,50€

COCKTAILEMPFEHLUNG
Herbst Aperol

fruchtiger Aperitif mit bitterstiBem Aperol, fruchtigem
Birnensaft, spritzigem Sekt, abgerundet mit wiirzigem
Zimt
Glas 0,31
7,90€

WEINEMPFEHLUNG

Gran Sello Tempranillo Syrah
Spanischer Rotwein mit feinem Beerenduft, gereift in
franzosischer Eiche (X)

Glas 0,21
7,90€
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